MENU a 34 €

ENTREE

Foie Gras confit de figues

PLAT CHAUD
Mini Roti de cuisse de chapon

sauce Vin jaune

Flan de butternut/ Marron

FROMAGE

Saint Marcelin

DESSERT

Buche vanille framboise

MENU & 41
ENTREE

Foie Gras

Ou
Curry de cabillaud et gambas
PLAT CHAUD

Filet de Dorade sauce agrumes

Poélée de légumes festifs / Pomme
grenaille
Ou
Grenadin de veau sau
Flan butternut /

de terre aux girol

FROMAGE

Brillat Savarin / Morbier

DESSERT

Macaron Mandarine
Ou
Biiche chocolat

Nous contacter :
Tél : 06.75.49.76.72

Lesptitsplatsdechrys@hotmail.com
www.lesptitsplatsdechrys.fr

34 Allée du Champ de Cure
01540 PERREX



APERITIF

Plateau 7€ composé de:

Brochette mozzarella éclats pistache jambon
cru

Blinis saumon créme d'aneth

Verrine foie gras chutney abricot noisette
Mini tartelette asperge

Mini bun’s au poulet et curry

ENTREE FROIDE

Foie gras maison au Pineau 14€¢/1009

Saumon 6ravlax sauce aux herbes

6,50€/100g
Paté Croute de pintade morilles et
Champignons noirs

T
7 3

3,10¢

ENTREE CHAUDE

Soufflé de St Jacques sauce safranée 9€
Curry de cabillaud et crevettes 10€

Feuilleté de poulet aux morilles 5€50

POISSON

Nage de Saint Jacques et ses légumes 14€
Filet de Dorade sauce agrumes 10€

Gratin de fruits de mer 9, 50¢€

VIANDE ET VOLAILLE-

Mini roti de cuisse de Chapon au Vin Jaune
12¢€

Magret canard sur tatin d'oignon et purée de
marron 17€50
Supréme de pintade au cidre et épices de
noél 9€50
Grenadin de veau sauce morilles 15€¢
Pavé de Cerf sauce Grand Veneur

Ou Sauce Vin blanc  10,50€

GARNITURE

Flan de Butternut et chataignes 3€
Poélée de légumes festifs 3,20¢€
Trio de mini carottes Glacées 4€50
Effeuillé pomme de terre aux girolles 2€50
Gratin Dauphinois 3€50
Crépes Parmentiéres (5piéces) 3¢
Marrons au jus 2€20
DESSERT

Biiche chocolat 4€

Biiche Vanille framboise 4€

Macaron lemon curd 3€50

Macaron Mandarine 3€50

Carte susceptible d'étre modifiée
selon la disponibilité des produits au
moment de la prise de commande.



